
Фирменные тосты из японского хлеба:
Special toast with hand-made Japanese bread

с ростбифом, мягким сыром, листьями 
зеленых салатов, вялеными томатами 
черри и яйцом пашот 
by roast beef, soft cheese, green leaves salads, 
sundried cherry tomatoes and poached egg 
with truffle sauce 

с креветками, хамоном, мягким сыром, 
авокадо, свежим огурцом и яйцом пашот
под кунжутным соусом
by prawns, jamon, soft cheese, smashed 
avocado, sliced cucumber and poached egg C 
sesame sauce  

с лососем гравлакс, мягким сыром, 
авокадо, листьями микро-салатов
и яйцом пашот под соусом Беарнез
с красной икрой 
by light salted salmon, soft cheese, smashed 
avocado, green leaves salads and poached egg 
with Bearnaise sause and salmon caviar

Клаб сэндвич с куриной грудкой
Club sandwich with chicken breast

Салаты и Закуски
Salads & Starters

Салат с ростбифом, хамоном,грушей 
и листьями зеленых салатов 
Salad with roast beef, jamon, pear 
and green salait leaves 

Салат Цезарь с креветкой
Caesar salad with shrimps

Салат Цезарь с курицей
Caesar salad with chicken

Ролл Филадельфия
Philadelphia roll

Ассорти мясных деликатесов
Meat plateau 

300 г/g  1100

270 г/g 3 1 00

450 г/g 50 9

300 г/g 4 1 00

Супы
Soup

Крем-суп из цветной капусты
с крабом и розовой креветкой
Creamy cauliflower soup
with crab and pink shrimp

Традиционный борщ с ассорти сала
Traditional borscht with assorted lard

Уха из лосося, судака и палтуса
Salmon, pike perch and halibut soup

Горячие блюда
Hot dishes

Бефстроганов из вырезки с 
белыми грибами и соусом
из клюквы и брусники 
enderloin beef stroganoff with porcini 
mushrooms and sauce from cranberries and 
lingonberries
 
Филе палтуса на пару
с брокколи 
Steamed halibut fillet with broccoli

Томленые телячьи щеки с пюре и 
трюфелем
Stewed veal cheeks, truffle puree

Лосось с пастой nero, красной икрой, 
спаржей и шпинатом
Salmon with nero pasta, red caviar, asparagus 
and spinach

Десерты
Desserts

Чизкейк с мороженым 
Cheesecake with  ice cream

Манговый десерт
c вегетарианским брауни 
Mango dessert with vegetarian brownie 

Безе Анна Павлова с облепиховым
кремом Сент Оноре
Meringue Anna Pavlova with sea buckthorn 
cream Saint Honore

250 г/g 400 1

280 г/g 3 0 1 0

280 г/g 950 

300 г/g 800 1

200 г/g 0 250

300 г/g  1600

450 г/g  1100

300 г/g  1450

350 г/g  2800

320 г/g  2500

30   15500 г/g

25   26000 г/g

180 г/g  650

160 г/g  650

110 г/g  650

Заказ по меню можно сделать
с 12:00 до 22:30 

Room service menu
Available from 12:00 to 22:30)

Тел. / Tel.: 108

К сумме вашего заказа будет добавлен 
сервисный сбор в размере 20%.

20% service fee will be added to your final bill.



Ресторан Hoffmann,
отель Crystal House Suite Hotel&SPA,

Сергеева, 4

hoffmann.rest
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