
Фирменные тосты из японского хлеба
Signature toasts made with Japanese milk bread

С ростбифом, мягким сыром, листьями 
зеленых салатов, вялеными томатами 
черри и яйцом пашот 
With roast beef, soft cheese, green salad 
leaves, sun-dried cherry tomatoes                            
and poached egg

С креветками, хамоном, мягким сыром, 
авокадо, свежим огурцом и яйцом пашот
под кунжутным соусом
With shrimp, jamon, soft cheese, avocado,    
fresh cucumber and poached egg under 
sesame sauce

С лососем гравлакс, мягким сыром, 
авокадо, листьями микро-салатов
и яйцом пашот под соусом Беарнез
с красной икрой 
With graavlax salmon, soft cheese, avocado, 
microgreens and poached egg under béarnaise 
sauce with red caviar

Клаб-сэндвич с куриной грудкой
Club sandwich with chicken breast

Салаты и Закуски
Salads & Starters

Салат с осьминогом и авокадо
Octopus and Avocado Salad

Салат Цезарь с креветками
Caesar salad with shrimps

Салат Цезарь с курицей
Caesar salad with chicken

Ролл Филадельфия
Philadelphia roll

Ассорти мясных деликатесов
Meat plateau 

300 г/g  1300

270 г/g 5 1 00

450 г/g 1050 

300 г/g  1600

Супы
Soups

Крем-суп из цветной капусты
с крабом и розовой крветкой
Creamy cauliflower soup with crab                          
and pink shrimp

Традиционный борщ с ассорти сала
Traditional borscht with assorted lard

Сливочный суп с лососем
Creamy salmon soup

Горячие блюда
Hot dishes

Бефстроганов из вырезки с белыми 
грибами и соусом из клюквы и брусники
Beef Stroganoff from beef tenderloin with 
porcini mushrooms and cranberry-lingonberry 
sauce

Лосось с соусом Беарнез и спаржей
Salmon with Béarnaise sauce and asparagus 

Говяжья щечка с картофельным пюре              
и трюфельным соусом
Veal cheek with mashed potatoes                           
and truffle sauce

Палтус, приготовленный на пару с 
сельдереем и соусом из тунца
Steamed halibut with celery root                                   
and tuna sauce

Десерты
Desserts

Чизкейк с мороженым 
Cheesecake with ice cream

Медовик со сметанным мороженым
Honey cake with sour cream sorbet 

Безе Анна Павлова с облепиховым
кремом Сент Оноре
Meringue Anna Pavlova with sea buckthorn 
cream Saint Honore

250 г/g 2100 

250 г/g 5 0 1 0

280 г/g 980 

300 г/g 23 0 0

200 г/g 5 0 2 0

350 г/g  1700

450 г/g  1100

300 г/g  1300

350 г/g  2100

250 г/g  2600

270 г/g  1450

250 г/g  2100

190 г/g  650

170 г/g  650

120 г/g  650

Заказ по меню можно сделать
с 12:00 до 22:30 

Room service menu
Available from 12:00 to 22:30)

Тел. / Tel.: 108

К сумме вашего заказа будет добавлен 
сервисный сбор в размере 20%.

20% service fee will be added to your final bill.



Ресторан Hoffmann,
отель Crystal House Suite Hotel&SPA,

Сергеева, 4

hoffmann.rest
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